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КАБАРЕ

МУЛЕН РУЖ (MOULIN ROUGE)
(кроме 14.07.12)
Легендарное парижское кабаре, расположенное на Пляс Пигаль, предлагает 

несколько  вариантов праздничного шоу с ужином и без него.

	Спектакль с ужином, начало в 19:00

включая 1/2 бутылки шампанского
	Стоимость на человека

	Меню «Mistinguett»
	215

	Меню «Toulouse Lautrec»
	235

	Меню «Belle Epoque»
	270


	Спектакль без ужина,

включая 1/2 бутылки шампанского на человека
	Стоимость на человека

	Начало в 21.00
	145

	Начало в 23.00
	145


ОПИСАНИЕ МЕНЮ

Меню «Mistinguett»

Закуска
· Утиный паштет Фуа гра «Монмартр» с фруктовым конфитюром

· или 

· Гамбасы «Mistinguett» со специями, овощной тартар с соусом

Блюдо

· Куриное филе «Frou Frou» в грибном соусе, свежие макороны

· Или

· Запеченая спинка лосося «Cabaret», картофель по английски 

Десерт
· Десерт из лесных красных ягод с воздушным зефиром

· или

· Десерт «Шахматы» из 3-х видов шоколада

· Напитки: ½ бутылки шампанского на человека

Меню «Toulouse Lautrec»

Закуска

· Маринованый лосось с тостами 

· или 

· Фаршированная рыба  со свежим зеленым салатом

Блюдо

· Королевская дорада  в соусе из шампанского, домашнее пюре

· или 

· Жареная телятина «Valentin» с соусом, рис

Десерт
· Шоколадный десерт «Moulin Rouge» с ореховым соусом

· или

· Десерт из лесных красных ягод с воздушным зефиром

· Напитки: ½ бутылки шампанского на человека

Меню «Belle Epoque»

Закуска
· Утиный паштет Фуа гра с тостами и зеленым салатом

· или 

· Омар «à la Parisienne» 
Блюдо

· Рыбное филе, ризотто с грибами

· Или

· Запеченая говяжая вырезка «1889», жареный кортофель с розмарином,  зеленая фасоль

Десерт
· Пироженое «Saint Honoré» с кремом

· или

· Шоколадный десерт «Moulin Rouge» с ореховым соусом

· или

· Десерт «Шахматы» из 3-х видов шоколада

· Напитки: ½ бутылки шампанского на человека

Внимание! Дети до 8 лет не допускаются.
ЛИДО (LIDO)
(кроме 17.07.12)
Знаменитое парижское кабаре, расположенное на Елисейских полях,  

предлагает развлекательные программы с ужином и без него.

	Спектакль с ужином, начало в 19:30

(кроме 14/02/2009)
	Стоимость на человека

	Меню «Plaisir»
	210

	Меню «Panache»
	230

	Меню «Bonheur»
	260

	Меню «Service Premier»
	390

	Детское меню (с 4 до 12 лет)
	130


	Спектакль без ужина, начало в 21:30
	Стоимость на человека

	Шоу «Emotion»+ 1/2 шампанского на человека
	140

	Шоу «Emotion» для детей от 4 до 12 лет
	80

	Спектакль без ужина, начало в 23.30
	Стоимость на человека

	Шоу «Quelle Nuit» + 1/2 шампанского на человека
	125

	Шоу «Quelle Nuit» для детей от 4 до 12 лет
	бесплатно

	Спектакль Premier (1/2 бутылки шампанского, сладости, привилегированные места) в 23.30
	190

	Приватизированная ложа (от 2 до 6 человек) с воскресенья по четверг. Дополнительно оплачивается ужин (вышеуказанные меню на выбор)
	575

	Приватизированная ложа для ужина(от 2 до 6 человек) в пятницу и субботу. Дополнительно оплачивается ужин (вышеуказанные меню на выбор)
	705


ОПИСАНИЕ МЕНЮ

Меню «Plaisir»
· Охлажденный лосось с острой приправой, зеленый сок

· Филе птицы «Генрих VI», бульон с гусиной печенью

· Шоколадный десерт "Дамские пальчики" с пассифлорой

· ½ бутылки шампанского или ½ бутылки вина

Меню «Panache»
· Изысканный суп-пюре из тыквы, полба в виде плова или Прессэ из говядины и грибов, легкий крем с горчицей

· Зажаренное в меде утиное филе, капуста со сливочным маслом и фруктами или Треска слабого соления со сливочным маслом, зеленая чечевица с фуа гра

· Миндальное печенье с ванилью и грушей или Шоколадный десерт «Дамские пальчики» с пассифлорой

· ½ бутылки шампанского или ½ бутылки вина

Меню «Bonheur»
· Утиная печень фуа гра, молодой лук и обжаренные орехи или Ракообразные и цветная капуста, крупные маринованные креветки

· Жаркое из телятины, гарнир из картофеля с грибами или Обжаренные гребешки, тушеный цикорий с цитрусовым соком

· Хрустящий десерт «Crousti-Lido» с черным шоколадом или Бланманже с апельсином, сорбет из мандаринов

· ½ бутылки шампанского или ½ бутылки вина

Меню «Service Premier»

Обслуживание Премиум: именной билет, персональный прием, гардероб бесплатно и вне очереди, аперитив, 
гарантирован столик вне очереди, особый сервис, программка, вода и кофе

· Утиная печень, свекла, тушенная в уксусе из старинного вина

· Омар с пюре из зимних овощей со специями

· Филе говядины, ломтики картофеля, фаршированного грибами, запеченные с луком

· Хрустящий десерт "Crousti-Lido" с черным шоколадом

· ½ бутылки шампанского или ½ бутылки вина
Внимание! Не допускаются дети моложе 4 лет.
КРЕЙЗИ ХОРЗ (CRAZY HORSE)
(кроме 17.07.12)
С воскресенья по пятницу – 2 спектакля; в 20.15 и в 22.45
По субботам – 3 спектакля: в 19.00, в 21.30 и в 23.45

Знаменитое эротическое парижское кабаре, расположенное в районе Елисейских 

полей, предлагает развлекательные программы с ужином и без него.

Начиная c 1951 года имидж женщины на сцене кабаре Crazy Horse - чувственная и гламурная. Хореография кабаре сочетает эстетизм с тонким юмором. Crazy Horse признано уникальным кабаре в мире.

После обновления интерьера, 15 октября Crazy Horse открывает свои двери, предлагая зрителям полностью измененный зал и новый спектакль.

Несмотря на последние технические новинки, зал, отделанный бархатом, лаком и зеркалами, сохранил интимный характер.

Устроившись в кресле, в баре или в приватном кабинете, зритель откроет для себя шоу – признание Алэну Бернардану, основателю мифического кабаре. Элегантные костюмы, оригинальная музыка, еще более околдовывающие огни обещают незабываемый вечер.

	Спектакль с ужином
	Стоимость на человека

	Шоу – спектакль + ужин в ресторанах FERMETTE MARBEUF 1900 или Chez Francis
	235

	Шоу + ужин в ресторане «Fouquet`s»
	280

	Шоу + ужин на кораблике Bateaux Mouches
	295


	Спектакль без ужина
	Стоимость на человека

	Шоу-спектакль

( ½ бутылки шампанского)
	165


Адрес ресторана: «Chez Francis»: 7, place de l’Alma 75008 Paris

Адрес ресторана: «De Vez»: 5, place de l’Alma 75008 Paris
Адрес ресторана: «Fouquet’s»: 99, avenue Champs Elysees 75008 Paris

Ужин в ресторане «DEVEZ»

Меню

Закуски

Карпаччо из говядины

Мясной салат с зеленой спаржей с лимонным соусом

Говяжьи потрошки со сморчками

Основное блюдо

Сочная говядина, соус-крем с базиликом и кабачками

Ромштекс с печеным картофелем

Утиное филе с малиновым соусом

Филе из палтуса в соусе-карамель с обжаренными овощами

Десерт

Мороженое-нуга с миндальным печеньем

Пирожное с черной смородиной с миндальным мороженым

Десерт из малины с муссом из белого шоколада

Напитки

½ бутылки вина (выбор сомелье), ½ бутылки обычной или газированной воды,

Чай, кофе, травяной чай.

Ужин в ресторане «Chez Francis»

Меню 

Закуски 

Карпаччо из говядины в провансальском соусе и пармезаном

Копченый лосось по-домашнему с луковым соусом

Основное блюдо

Говядина с итальянскими клецками и томатами

Ризотто «Карнароли» с креветками и соусом

Дорада, зажаренная в гриле, с маслом и зеленой фасолью

Десерт 

Мороженое и щербет

Крем-брюле с ванилью

Пирожное с фруктами и фруктовым мороженым

Напитки 

½ бутылки вина (выбор сомелье), ½ бутылки обычной или газированной воды

Внимание! Дети до 16 лет не допускаются.
ПАРАДИ ЛАТAН (PARADIS LATIN)
(кроме 14.07.12)

Знаменитое парижское шоу, расположенное в районе Латинского квартала

	Спектакль с ужином, начало в 20.00
	Стоимость на человека

	Меню «Festival»
	145

	Меню «Star»
	180

	Меню «Prestige Le Cordon Bleu»
	215


	Спектакль без  ужина, 

включая 1/2 бутылки шампанского на человека
	Стоимость на человека

	Начало в 21-30
	105


ОПИСАНИЕ МЕНЮ

Меню «Festival»

· Тонкая нарезка семги с воздушным соусом или слоённый пирог с креветками или овощной салат.

· Фрикасе из цыплёнка или жареный лосось с рисом басмати или вегетарианское овощное ассорти.

· Различные сорта мороженого на выбор.

· ½  бутылки Bordeaux , ¼ бутылки шампанского, ½ бутылки минеральной воды.

Меню «Star»

· Утиная печень фуа гра с желе из красного вина или копчёная сёмга или пармская ветчина.

· Жареный окунь с фенхелем и суфле из кабачков цукини или бифштекс с перечным соусом с картофелем «дофинуа» или утиная грудка в апельсинах с рисом басмати и овощами.

· Яблочный пирог с карамельным соусом или ассортимент фруктового мороженого или шоколадный десерт «Опера».

· ½  бутылки Bordeaux , ¼ бутылки шампанского, ½ бутылки минеральной воды.

Меню «Prestige Le Cordon Bleu»

· Хрустящий слоеный пирог с крабовым мясом и оливковым маслом или морские гребешки Сен-Жаки в маринаде.

· Рыбный дуэт с соусом из шампанского или стейк на гриле а-ля Росинни или ягнёнок жареный в собственном соку.

· Фирменный десерт шеф-повара или ореховое мороженое или шоколадный десерт «Опера» с английским сливочным кремом.

· ½  бутылки Bordeaux , ¼ бутылки шампанского, ½ бутылки минеральной воды.

БАТО ПАРИЗЬЕН (BATEAUX PARISIENS)
(кроме 17.07.12)
Круиз на кораблике по сене, причал Bateauх Parisiens,

находится у подножия Эйфелевой башни

	Круиз с обедом на кораблике
	Стоимость на человека

	Меню «Service Etoile»
	70

	Меню «Service Privilege»
	80

	Меню «Service Premier»
	105

	Меню для детей до 12 лет,

только для Etoile/Select
	66


	Ужин – круиз на кораблике в 18.15
	Стоимость на человека

	Меню «Paris Essentiel»
	90

	Детское меню – до 12 лет
	64


	Круиз с ужином на кораблике с музыкальным сопровождением в 20.15 
	Стоимость на человека

	Меню «Service Etoile»
	130

	Меню «Service Premier»
	265

	Меню «Service Elegance»
	165

	Меню «Service Privilege»
	225


*Предлагаемые меню различаются только расположением столиков и напитками, включёнными в стоимость

ОБЕД НА КОРАБЛИКЕ

(Посадка в 12:15, отправление в 12:45, возвращение в 14:30)

ОПИСАНИЕ МЕНЮ

Закуски:

Утиный паштет с фуа-гра и сельдерей под майонезом
Спинка маринованного лосося цикорий и черный редис с лимонным соусом, винегрет из оливкого масла и с рубленым яйцом

Яйцо в мешочек, тушеные овощи под соусом равигот

Бульон из тыквы со сливками, каштанами и кедровыми орешками
Основное блюдо:

Пармантье из говяжьей щеки
Серая дорада с гарниром из грибов и лимонным соусом

Утиная ножка с белой фасолью на пару

Свиная шейка с капустой и соусом из шалфея

Морбье с пюре из яблок и изюма

Обслуживание Etoile: сыр вместо десерта или вместе с десертом с доплатой 5 евро.

Основное блюдо:

Теплый яблочный пирог
Рис в молоке и карамели из соленого масла

Ромовая баба в сиропе из цитрусовых и крем муслин

Горошек с шоколадным кремом и мадлен

Десерт выбирается при заказе

Меню «Service Etoile»
Кир из белого вина, Шардонне ИЖП д'Ок, Минервуа Замок Ремори, Минеральная вода и кофе
Меню «Privilege»
Кир из шампанского с ликером ,Шардонэ д'Ок; Медок Тер де Гранж, минеральная вода, кофе
Меню «Service Premier»
Фужер шампанского и мини-кексы, Шардонне ИЖП д'Ок, Медок Тер де Гранж, минеральная вода, кофе и конфеты
УЖИН НА КОРАБЛИКЕ

ОПИСАНИЕ МЕНЮ

Закуски:
Креветки с сезонными овощами под маринадом

Утиная фуа-гра с сухофруктами

Морские гребешки с отварным луком-пореем и трюфельным соусом

Суп из раков и омаров с белыми грибами и лисичками
Основное блюдо:

Фрикандо из телятины по рецепту Россини с соусом из порто

Филе окуня с соусом из моллюсков с лимоном, шпинат

Филе из говядины с винным соусом Борделез

Куриная грудка в соусе Альбуфера из порто, коньяка и мадеры

Наш шеф-повар предлагает Вам ассортимент гарниров к блюдам в зависимости от рынка и сезона

Десерт (выбирается при заказе):

Канталь с пюре из яблок и изюма с акациевым медом

Обслуживание Etoile или Elegance: сыр вместо десерта или вместе с десертом с доплатой 5 евро.
Слоеное пирожное Crousti-Bato из шоколада и пралине

Мон Блан из пудры миндаля с кремом из каштанов и взбитых сливок

Сахарный пирог с грушей и мороженое с молочным вареньем

Крем из экзотических фруктов и цитрусовых под соусом с цедрой лимона

Обслуживание «Etoile»
Кир из шампанского с ликером с мини-кексами, Шардонне ИЖП д’ОК, медок. Тер де Гранж, минеральная вода и кофе
Обслуживание «Elegance»
Фужер шампанского и мини-кексы, Шардонне ИЖП д'Ок, Медок Тер де Гранж, минеральная вода, кофе и конфеты

Обслуживание «Privilege»

Фужер шампанского и слойки с сыром, вино Пюиссеген Сент-Эмильон из виноградника Замка Теньяк, минеральная вода, кофе и конфеты
Обслуживание «Premier»
Фужер розового шампанского и слойки с сыром, вино Макон Солютре*, вино Сент-Эстеф из Замка Морен, Фужер шампанского подается вместе с десертом. Минеральная вода, кофе и конфеты.
* Одна бутылка на четверых человек
Внимание! Обязательный дресс-код при посещении ужина на BATEAUX PARISIENS: не допустима спортивная одежда, джинсы и кроссовки!

Круиз на кораблике  «Bateaux Mouches»
(кроме 14.07.12)

В час когда зажигаются огни....время отдать швартовы и отправиться на кораблике Бато Муш в круиз по Сене. В сопровождении фортепиано и скрипок. Магический Париж раскрывает свои тайны перед Вами. В этот вечер вы актер в пьесе, которая играется только для вас.

Круиз с ужином на кораблике с музыкальным сопровождением.

Отправление кораблика в 20.30

Возвращение в 22.45

Продолжительность круиза с ужином 2ч15
	Круиз с обедом на кораблике с музыкальным сопровождением
	Стоимость на человека

	Меню «Douce France»
	75

	Меню для детей - до 12 лет
	60


	Круиз с ужином на кораблике с музыкальным сопровождением
	Стоимость на человека

	Меню «Prestige»
	130

	Меню «Excellence»
	185


УЖИН НА КОРАБЛИКЕ

с музыкальным сопровождением 
(Посадка в 19:45, отправление в 20:30, возвращение в 23:00)

Меню «Douce France»

Кир
Закуски (на выбор)

Утиная печень «фуа-гра», поджаренный хлеб с клюквой

Овощной суп-пюре с соусом-эмульсией из орехов  (вегетарианское меню)

Яйцо-пашот с ломтиками копченого лосося и тушеным шпинатом

Горячие блюда (на выбор)

Свинина, маринованная в собственном жире 
Тушеная телячья печень, палента с овощами

Павэжареного лосося с овощами по сезону

Ризотто с грибами и спаржей (вегетарианское меню)

Сыр или десерты (на выбор)

Сырное ассорти по сезону

Охлажденное суфле, политое карамелью

«Клафути» (открытый пирог) с малиной

«Фейантин», слоеное пирожное с шоколадом

Кофе или чай

Вина (1 бутылка на 2 -х)

ЛимуШардоне [Limoux Chardonnay] белое, Лангедок-Руссильон

ЛимуШардоне [Limoux Chardonnay] красное, Лангедок-Руссильон

Минеральная вода, фруктовые соки

Меню «Prestige»
Аперитив с мини-закусками
Закуска (на выбор)

Копченый лосось, тарама с васаби и теплые блины
Утиная печень «фуа гра», поджаренный хлеб с клюквой
Овощной суп-пюре с соусом-эмульсией из орехов (вегетарианское меню)
Ассорти из моллюсков в горшочке, приправленное шафраном

«Розетки» из копченных утиных грудок, салатное ассорти «месклюн»
Основное блюдо (на выбор)

Павэ (от огузка) из тушеной телятины с медальонами из кабачков
Турнедо из перепелов, тушенных с грибами и зеленью

Павэ из жареной трески, тимбале из зимних овощей (овощи в тесте)

Филе королевской дорады с крупой «черная кинва» и сладким перцем, тушенным в меде

Ризотто с грибами и спаржей (вегетарианское меню)
Ассорти из двух сыров по сезону
Десерт (на выбор)

Бисквитный торт «Опера» с лакричным сиропом
Охлажденное суфле, политое карамелью

Песочное пирожное с грушами, орешками и шоколадом

Пирог с инжиром

«Фейантин», слоеное пирожное с шоколадом

Кофе или Чай

Вина: (1 бутылка на 2-х)
Пенистое вино «Бланкет де Лиму» НМПТ Кастель Муш, 
Cтарые виноградники Адмирала [Blanquette de Limoux AOC],

Люссак-Сент-Эмильон, НМПТ (Lussac St Emilion)

Бургундское алиготе (Bourgogne Aligoté), ЛяШаблизьен

Меню «Excellence»
Аперитив с мини-закусками

Закуска (на выбор)

Лосось горячего копчения с пряностями

Утиная печень «фуа-гра» в миртовом ликере

Овощной суп-пюре с соусом-эмульсией из орехов (вегетарианское меню)

Ассорти из моллюсков в горшочке, приправленное шафраном

Карпаччо из утки с приправами, салатное ассорти «месклюн»

Основное блюдо (на выбор)

Говяжье филе, нарезанное кусками, картофельное пюре с оливковым маслом

Утиная грудка в пряничной корочке с медальонами из моркови

Черные тигровые креветки «а ла планча» с красным рисом из Камарга

Рыба тюрбо на пару, с мини-овощами по сезону

Ризотто с грибами и спаржей  (вегетарианское меню)
Трио из сыров по сезону
Десерт (на выбор)

Охлажденное суфле, политое карамелью

Пирожные «Каштан»

Цитрусовый пирог с карамелью

Слоеный пирог с пралине (орехи и карамель)

7 видов шоколада

Кофе или чай, коньяк

Вина (1 бутылка на 2 персоны)

Пенистое вино «Бланкет де Лиму» НМПТ Кастель Муш,
 Cтарые виноградники Адмирала

[Blanquette de Limoux AOC],

Шато Гран-Ормо [Château Grand-Ormeau], Лаланд-де-Помероль

Сансерр [Sancerre] белое, Шавиньоль

Внимание! Обязательный дресс-код при посещении ужина на Bateaux Mouches: не допустима спортивная одежда, джинсы и кроссовки!
Внимание!

Данные цены в ЕВРО действительны только для туристических агентств!

Стоимость, представленная клиентам, должна быть указана в рублях!
Меню просьба уточнять у менеджера.
Заявки направлять по факсу: +7(495)956-2266 
или на адрес:

Maria.Lapina@r-express.ru.
Дополнительную информацию можно получить по тел. 925-6699 
доб. 534
Бесплатная линия для регионов 8-800-200-6699
ЖЕЛАЕМ ВАМ УСПЕШНЫХ ПРОДАЖ!
119002, Москва, 

Карманицкий пер., 9, 6 этаж

Тел.: +7 (495) 925-66-99 , доб. 532, 534, 535, 537, 574
Факс: +7 (495) 956-22-66

E-mail: Maria.Lapina@r-express.ru 
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